
PARA PICAR
Focaccia Genovese Artesana (G)

   
Focaccia con Cebolla (G)

Aceitunas Taggiasca

Panizza Frita de Garbanzos
con Mayonesa de Albahaca (H)

ENTRANTES
Verduras Rellenas de Mortadella,
Ricotta y Parmesano (G/H/L/FS/C) 

Tabla de Embutidos Italianos
con Formaggetta y Aceitunas (L/FS/C)   

Burrata con Tomate Cherry  
y Pesto Genovés (L/FS)

Vitello Tonnato con Salsa 
de Atùn, Anchoas y Alcaparras (H/M/P)

Frittino Genovès de Boquerones
con Panizza y Salsa Verde (G/L/H/M/P)

  

FOCACCIA COL FORMAGGIO 
Focaccia con Queso Stracchino 
Estilo Tradicional “Tipo Recco” (G/L)

Pizzata con Queso Stracchino
con Anchoas, Tomate y Alcaparras (G/L/P)

Focaccia con Queso Stracchino
y Alcachofas de Temporada (G/L)  

Focaccia con Queso Stracchino
y Gorgonzola Dolce DOP (G/L) 

Focaccia con Queso Stracchino
y Pesto Genovès (G/L/FS) 

Focaccia con Queso Stracchino 
 c/ Culatello IGP (G/L/C)

 c/ Mortadella IGP Artigianale (FS/G/L/C)  
 c/ Pancetta DOP (G/L/C)

 c/ Prosciutto Cotto (G/L/C)  
    
  

PASTA & RISOTTO
Ravioli de Carne y Borraja “Au-Tuccu”
con Ragù de Boletus y Ternera (FS/G/L/H/C)

 
Mezza Manica alla Carbonara
con Guanciale, Huevo, Parmesano y Pecorino (G/L/H/C)

Trofiette de Castaña al Pesto Genovese DOP 
con Judias Verdes y Patatas (G/FS/L)

Pansotti de Acelga y Queso Ricotta
con Salsa de Nueces (G/L/H/FS) 

Trenette allo Scoglio
con Frutos del Mar y Salsa de Tomate Cherry (P/H/G/FS)

Risotto a la Crema de Cigalas
con Gambas y Tomate (P)

    

   

CARNE Y PESCADO
con Puré de Patatas

Bacalao Sous-Vide a “Zeneize” 
con Aceituna Taggiasca, Alcaparras,
Tomate y Piñones (FS/P/L)  

Carillera de Cerdo Iberico 
Brasata al Vino Tinto
Rossese de Liguria (C/L)
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(H) Huevo  (G) Gluten  (L) Lactosa  (FS) Frutos Secos  (M) Mostaza  (P) Pescado  (C) Cerdo

VeganoVegetarianoReceta Genovesa

WIFI : Ostaia_guest - Clave: pestogenovese

Llévate con seguridad 
los alimentos 

que no has consumido.
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*Sin Gluten: Pasta de Quinoa a combinar con cualquier de las salsas en carta.

** En todos los platos “Sin Gluten” puede haber contaminaciòn cruzada debido 

    al utilizo de harinas de trigo en otras preparaciones.

*** Vegan: preguntar al personal de sala para mas opciones fuera de carta.

**** Niños: Pasta con Mantequilla/Pesto/Tomate 8€

CAST

ostaia.com@ostaiarestaurant

OSTERIA GENOVESE



PER PICAR
Focaccia Genovese Casolona (G)

   
Focaccia Amb Ceba (G)

Olives Taggiasca

Panizza Fregit de Cigrons
amb Mayonesa de Alfabrega (H)

ENTRANTS
Verdures Farcides a la Genovès
amb Mortadella, Ricotta i Parmesà (G/L/H/FS/C) 

Taula d’Embotits amb
Formaggetta i Olives (L/FS/C)

Burrata amb Tomaquet Xerry 
i Pesto Genovés (L/FS)

Vitello Tonnato (H/M/P)

Fregits de Seitò i Panizza
amb Salsa Verda (G/L/H/M/P) 
 

FOCACCIA COL FORMAGGIO
 
Focaccia amb Formatge Stracchino 
Tradicional “Tipo Recco” (G/L)

Pizzata amb Formatge Stracchino 
amb Anxoves, Tomàquet i Taperés (G/L/P)

Focaccia “Tipo Recco” 
amb Carxofes de Temporada (G/L/FS)

Focaccia “Tipo Recco” 
amb Gorgonzola DOP (G/L/FS) 
 
Focaccia “Tipo Recco” 
amb Pesto Genovès (G/L) 

Focaccia “Tipo Recco”
 amb Culatello IGP (G/L/C) 
 amb Mortadella Artesà IGP (G/L/C) 
 amb Pancetta DOP (G/L/C) 
 amb Pernil Cuit de Parma (G/L/C)  

PASTA 
Ravioli de Borratges i Mortadella Au-Tuccu
amb Ragout Vermell de Vedella i Ceps (FS/G/L/H/C)

 
Mezza Manica alla Carbonara
amb Guanciale, Ou, Parmesà i Pecorino (G/L/H/C)

Trofiette de Castanya al Pesto Genovese DOP 
amb Mongetes Verdes i Patates (G/FS/L)

Pansoti de Bledes i Formatge Ricotta
amb Salsa de Nous (G/L/H/FS) 

Trenette allo Scoglio 
amb Frutis del Mar i Salsa de Tomaquet (P/H/G)

Risotto amb Gambes i
Crema de Escamarlas (L/P) 

CARN I PEIX
amb Parmentier de Patates

Bacalao a “Zeneize” 
amb Olives, Tomaquet, Taperés i Pins (FS/P/L)

Carrillera de Pork Brasata
al Vi Negre Rossese (C/L)
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(H) Ou  (G) Gluten  (L) Lactosa  (FS) Fruits Secs  (M) Mostassa  (P) Peix (C) Pork

VegàVegetariàRecepta Genovesa

WIFI : Ostaia_guest - Clave: pestogenovese

Emporta’t amb seguretat 
els aliments 

que no hagi consumit.
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*Sense Gluten: Pasta de Quinoa a combinar amb cualsevol salsa.

**Vegan: preguntar al personal por més opcions fora de carta.

***Nens: Pasta amb Mantega/Pesto/Tomaquet 8€

CAT

ostaia.com@ostaiarestaurant

OSTERIA GENOVESE



TO START
Homemade Focaccia Genovese (G)

   
Focaccia with Onion (G)

Taggiasca’s Olives

Fried Chickpea’s Panizza
with Basil Mayonese (H)

  
STARTERS
Stuffed Vegetables with Mortadella
Ricotta y Parmesan (G/L/H/FS/C)  

Italian Cold Cuts Platter 
with Formaggetta and Olives (L/FS/C) 

Burrata con Tomate Cherry 
y Pesto Genovés (L/FS)

Vitello Tonnato (H/M/P)

Flat Fried Anchovies with Panizza
and Green Sauce (G/L/H/P)

FOCACCIA “RECCO-STYLE”
 
Focaccia with Stracchino Cheese 
Authentic  “Recco-Style” (G/L)

Pizzata with Stracchino Cheese
Anchovies, Tomatoe and Capers (G/L/P)

Focaccia “Recco-Style” 
with Seasonal Artichokes (G/L)

Focaccia “Recco-Style” 
with Gorgonzola DOP (G/L) 
 
Focaccia “Recco-Style” 
with Genoese Pesto (G/L) 

Focaccia “Recco-Style”
 w/ Culatello IGP (G/L/C) 
 w/ Mortadella IGP (FS/G/L/C)  
 w/ Pancetta DOP (G/L/C) 
 w/ Cooked Parma’s Ham (G/L/C)  
  

PASTA & RISOTTO
Ravioli de Borrrages&Mortadella Au-Tuccu 
with Beef & Porcini’s Ragù (FS/G/L/H/C)

 
Mezza Manica alla Carbonara
with Guanciale, Egg, Parmesan and Pecorino (G/L/H/C)

Cheestnut’s Trofiette with Pesto Genovese DOP
with Green Beans and Patatoes (G/FS/L)

Chard & Ricotta Pansotti 
with Walnuts Sauce (G/L/H/FS) 

Trenette allo Scoglio 
with Seafood, Cherry Tomato Sauce  (P/H/G)

Norway Lobster’s Risotto
with Prawn and Tomato (P) 

FISH & MEAT
with Potatoes Parmentier

Sous-Vide Codfish “a Zeneize” 
with Olives, Tomato, Capers & Pine Nuts (FS/P)

Slow Cooked Pork Cheeks
in Rossese Red Wine (C/L)
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(H) Egg  (G) Gluten  (L) Lactose  (FS) Dry-Fruits  (M) Mustard  (P) Fish (C) Pork

VeganVegetarianGenoese Recipe

WIFI : Ostaia_guest - Password: pestogenovese

Bring Home
with Safety 

you leftover food.

17

18

16

15

15

15

17

18

*Gluten Free: Quinoa Pasta can be combined with any of our sauces.

**Vegan: Ask to our Staff for Extra-Menu Proposals

***Baby’s Pasta: with Butter/Pesto/Tomatoe 8€

ENG

ostaia.com@ostaiarestaurant

OSTERIA GENOVESE



 

1. Jamon Cocido, Gorgonzola Dolce Dop, Salsa de Nueces

2. Culatello Igp, Salsa de Tomate Cherry Confitados

3. Mortadella Artesana, Stracchino, Ensalada

4. Tomate, Burrata, Pesto Genovès

5. Pancetta, Panizza Frita e Mayonesa de Albahaca

6. Vitello Tonnato, Ensalada

9,00 €

14,90 €
FOCACCIA + BEBIDA + POSTRE o CAFE

*De Lunes a Viernes de 13,00 a 15,30

Fügassa Genovese Artesana
Elaborada a Diario

Harina Italiana Ecologica
100% Aceite EVO de Liguria

OSTERIA GENOVESE

MENU DEL DìA
Focaccia

GENØVESE
FØCACCERÏA


